Der WeiBer Burgunder Spatlese feinherb
aus der Einzellage Edesheimer Schloss zeigt
sich in elegantem Gold.

In der Nase verbinden sich reife Birne,
Pfirsich und feine Zitrusnoten mit typischer
Mineralitat der Kalkboden.

Am Gaumen ist der Wein frisch und
lebendig, mit ausgewogener RestsufBe und
klarer Saure. Die Mineralitat verleiht Tiefe
und Struktur.

Ein eleganter Begleiter zu leichten
Fischgerichten, Geflugel oder zartem Kéase.
Ein feiner Wein, der die Qualitat der
Einzellage eindrucksvoll widerspiegelt.

NAHRWERTE:

WEIBER BURGUNDER - SPATLESE FEINHERB

WEIN-DETAILS

LAGE:
PFALZ - EDESHEIMER SCHLOSS

REBSORTE / KATEGORIE:
WEIBBURGUNDER / WEISSWEIN

ANALYTISCHE WERTE:
ALKOHOLGEHALT: 12,0 % Vol.
SAURE: 6,5 g/l
RESTZUCKER: 12,0 g/l

SPEISEEMPFEHLUNG:

PASST PERFEKT ZU LEICHTEN
FISCHGERICHTEN, GEFLUGEL ODER
ZARTEM KASE

TRINKTEMPERATUR: 8-12°C
FULLMENGE: 0,75 L
ARTIKEL-NR: 226
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